Примерный перечень документации по Системе ХАССП

· Приказ о создании Группы по обеспечению безопасности пищевой продукции;
· Политика в области безопасности пищевой продукции;
· Документированная процедура по управлению документацией;
· Документированная процедура по управлению записями;
· Документированная процедура по хранению, складированию и транспортировке;
· Документированная процедура по санитарии и личной гигиене;
· Документированная процедура по управлению несоответствующей продукцией;
· Документированная процедура по внутреннему аудиту;
· Документированная процедура по коррекциям и корректирующим действиям;
· Документированная процедура по идентификации и прослеживаемости;
· Документированная процедура по готовности к аварийным и чрезвычайным ситуациям;
· Инструкция по предупреждению попадания посторонних предметов в продукцию;
· Инструкция по управлению аллергенами;
· Инструкция по уборке, мойке производственных помещений и оборудования;
· Инструкция по приему посетителей;
· Инструкция по хранению сырья, упаковочных материалов и готовой продукции;
· Инструкция по правилам транспортирования пищевой продукции;
· Инструкция по борьбе с вредителями;
· Схема движения потоков сырья, вспомогательных, упаковочных материалов, готовой продукции, рабочего персонала на производстве;
· Блок-схемы производственных (технологических) процессов, которые могут оказывать влияние на безопасность продукции;
· Идентификация опасных факторов; 
· Результаты анализа по Дереву принятия решений;
· План управления опасностями.

Примечание: данный перечень не является окончательным. Окончательный перечень документации будет определен по результатам выездного оценочного аудита.

